
Shibuya Botanical Garden Fureai

DESSERT MENU

穀物とナッツのテリーヌ ¥500
ナッツを強めにローストして、滑らかになるまで時間をかけてペース
ト状にしたものに、穀物を深煎りして出たコクを合わせた滑らかなテ
リーヌ。クラストに使ったオートミールが食感のアクセントです。

instagram
11:00 - 14:30LUNCH
14:30 - 17:00CAFE
17:00 - 21:00

FOOD 20:00 (L.O.)
DRINK 20:30 (L.O.)

DINNER

ピスタチオソースで頂く
レモンピールのレアチーズケーキ ¥650
クレームダンジュをオマージュしたレアチーズケーキ。レモンピール
の苦味が、オーツミルクを使用した濃厚なピスタチオソースにベスト
マッチ。

営業時間

アレルギーのある方はスタッフにご相談ください。


